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+33556230861,+33186995715 - https://www.arcada-restaurant.fr/

La carte de Arcada de Bordeaux comprend 51 plats. En moyenne les plats ou boissons sur le menu coûtent
environ 3 €. Les catégories peuvent être consultées sur le menu ci-dessous. Niché au cœur de Bordeaux, ce

restaurant s'impose comme une véritable pépite gastronomique. Les convives sont accueillis par un personnel
chaleureux, qui se dévoue à offrir un service impeccable. La carte, bien que concise, propose des plats créatifs,

préparés avec des ingrédients frais et locaux, reflétant un respect pour l'écologie. Chaque plat, de l'entrée au
dessert, émerveille par son goût, sa présentation et ses textures. L'ambiance rustique et chic, complétée par une

belle cave à vin, en fait un lieu idéal pour un dîner romantique ou une célébration spéciale. Un incontournable
pour les amateurs de bonne cuisine.
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Pâtes
RAVIOLI

Fruits De Mer
POULPE ET ORZO

Accompagnements
LÉGUMES DE SAISON

Boissons
UNE DEMI-BOUTEILLE D'EAU 3 €

Vin
BOUTEILLE DE VIN

Boissons Chaudes
CAFÉ

Pas De Reservations
Disponible Au Diner Via
The Fork
PAS DE RESERVATIONS DISPONIBLE AU
DINER VIA THE FORK

Les Entrée
COQUES , BLETTES GLACÉES, PÉTALES
CHOU DE BRUXELLES, PICKLES,
ÉMULSION MARINIÈRE

TARTARE DE CANETTE, CONDIMENT
POMME ET OIGNON ROUGE, GEL
BERGAMOTE, TUILE AGRUME, VIERGE À
L’ESTRAGON

Les Plat
SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE ,
MOUSSELINE DE PANAIS, CAROTTES
CARAMÉLISÉES À LA CARDAMOME,
SARRASIN, PLEUROTES POÊLÉES, JUS
VOLAILLE À LA SAUGE

BALLOTINE DE TACAUD, FENOUIL
BRAISÉ ET NATUREL, MOUSSELINE DE
BROCOLIS, SUPRÊME DE POMELOS,
CONDIMENT À L’AIL, MIEL, MENTHE,
ZAATAR

Catégorie De Restaurant
DESSERT

FRANÇAIS

Entrées
SAUMON GRAVELAX MARINÉ À LA
BETTERAVE, GRENADES

OEUF PARFAIT, SAUCE AUX MORILLES
ET MORILLES FRAICHES, CRUMBLE AU
JAMBON DE PAYS

JOUE DE CONCHON CONFITE,
COMPOSÉE D'OIGNON ROUGE AU
PORTO, CAROTTES GLACÉE

Plat Principal
PICANHA DE BOEUF ANGUS, POMME DE
TERRE DE NOIRMOUTIER, ERYNGII,
PURÉE D'AIL FUMÉ

SUPRÊME DE PINTADE FARCIE AUX
GAMBAS, PURÉE DE PANAIS À LA FÈVE
DE TONKA, CHOU PAK-CHOI, JUS
VOLAILLE-CRUSTACÉS MOUSSEUX

LOTTE CUISSON BASSE TEMPÉRATURE,
AUBERGINE CHINOISE GRILLÉE,
JARDINIÈRE DE LÉGUMES
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Les Dessert
POIRE POCHÉE AU VIN ROUGE , CRÈME
MONTÉE AU MATCHA, TUILE PAIN
D’ÉPICES, CONDIMENT DE POIRE-TIMUT,
CRUMBLE

CRÉMEUX CHÂTAIGNE, BISCUIT
CUILLÈRE, MERINGUE, PAPAYE, CRÈME
ISIGNY

NOS FROMAGES : ASSORTIMENT DE
FROMAGES

Ces Types De Plats Sont
Servis
POISSON

VIANDE

SOUPE

APÉRITIF

POULET

DESSERTS

AGNEAU

Dessert
NOS FROMAGES :
ASSORTIMENT DE
FROMAGES AFFINÉS

GANACHE CHOCOLAT 70%
DE LA MAISON ORIGINES
AUX FRUITS DE LA PASSION,
CACAHUÈTES
CARAMÉLISÉES, GEL
ŒILLET PASSION, BISCUIT
STREUZEL CHOCOLAT

BISCUIT JOCONDE, CRÉMEUX
CHOCOLAT BLANC À L’HUILE D’OLIVE
MUNOZ, MANGUE EN TEXTURES, BAIES
DE GRENADES

CRÉMEUX À L’ORANGE SANGUINE,
MARMELADE AU POIVRE DU TIMUT,
ZESTES CONFITS, BISCUIT
FEUILLANTINE, GEL COINTREAU ,
DATTES MEDJOO

MOUSSE AU CHOCOLAT

PASTÈQUE PRESSÉE, CRÉMEUX
CITRON, ÉCLATS DE MERINGUE

NECTARINE POCHÉE AU SIROP,
COMPOTE DE RHUBARBE, BOUILLON À
LA VERVEINE

TARTELETTE CHOCOLAT WHISKY,
GLACE À LA GUINNESS

Ingrédients Utilisés
POMMES DE TERRE

LÉGUMES

JAMBON

BEURRE

ŒUF

BROCOLI

VIANDE DE PORC

ÉGLEFIN

CHOCOLAT

CAROTTES

BLANC DE POULET

OIGNON

AIL

FROMAGE

Menu Arcada



Arcada
13 Rue De La Rousselle,
Bordeaux, France

Fait avec Carte

Heures d'ouverture:
Mardi 10:00-00:00
Mercredi 10:00-00:00
Jeudi 10:00-00:00
Vendredi 10:00-00:00
Samedi 10:00-00:00
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