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Le restaurant de Saint-Emilion propose 71 différents plats et boissons sur le menu a un prix moyen de 19 €.
Le restaurant Lard et Bouchon, situé a Saint Emilion, est un lieu unique et chaleureux offrant des plats du terroir
cuisinés avec des ingrédients de saison ainsi qu'une large sélection de vins soigneusement choisis. Vous
pouvez méme privatiser le restaurant pour vos évenements spéciaux et profiter de notre bar a vin avec entre 500
et 600 références a découvrir !.
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Desserts

GATEAU AU CHOCOLAT

Soupes

SOUPE AUX CHAMPIGNONS

Pates

RAVIOLI

Plats Principaux

ALOYAU

Végétarien
ASPERGES AU PARMESAN

Toast
PAIN PERDU
Riz
RISOTTO

Poisson

BAR

Plats De Boeuf

FILET MIGNON

Antipasti - Entrées

CARPACCIO

De La Grillade

COTES

Indien

ROTI

Boissons Gazeuses
JUS

Spécialités
Viethamiennes
BUN CHA

Gateaux Maison
FONDANT AU CHOCOLAT

Vin

VIN BLANC

French
FOIE GRAS

Petit-Déjeuner Chinois

YOUTIAO

Desserts (Uniquement Le
Midi)

LE CAFE GOURMAND 8¢
Cuisine Mexicano-

Américaine
EMPANADAS

La Formule 19.40€

PLAT DU JOUR 22 €



Menu Lard Et Bouchon

Accompagnements PAIN PERDU BRIOCHE ET SA GLACE ¢ .
DU MOMENT
MOTE
] COUPE DE GLACE ET SORBET, 6e
PUREE DE POMMES DE TERRE AVEC OU SANS CHANTILLY
y & (] [ ] r °
Apéritif Entrées Au Choix
TARTARE FOIE GRAS DE CANARD EN
TERRINE, COMPOTEE DU MOMENT 24 €
COUPE DE CHAMPAGNE ET TOASTS
. OEUF EN MEURETTE ET TOASTAU ., .
Boissons Chaudes FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT
THE L'ASSIETTE DE CHARCUTERIES
) FERMIERES ET AFFINEES A 18 €
CAFE PARTAGER OU PAS
, . L'ASSIETTE DE FROMAGES
Categone De Restaurant FERMIERS AFFINES A PARTAGER 16 €
OU PAS
DESSERT
FRANCAIS Entrées
CALMAR
Pour Commencer
ESCALOPES DE FOIE GRAS DE
FOIE GRAS DE CANARD EN CANARD POELEES, TOAST ET 24 €
TERRINE, ORIGINE FRANCE (IGP . POMME CONFITE
S/0), COMPOTEE DU MOMENT ET
TOAST PLAT DU JOUR 14 €
LES (EUFS POCHES EN MEURETTE LES 12 ESCARGOTS A LA
AU FOIE GRAS DE CANARD MI- 10 € BOURGUIGNONNE AU BEURRE 18€
CcuIT PERSILLE
LES HUITRES DE GILLES MASSE, . L'ENTREE DU JOUR 14 €
SPECIALES UTAH BEACH N*3 12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE  ,, ¢
EUFS POCHES A LA CREME DE AU BEURRE PERSILLE
LARD FUME ET BRISURES DE 16 €
TRUFFES .
Ensuite
ot TARTARE DE BGEUF CHAROLAIS
Pour Finir AU COUTEAU, MILLEFEUILLES 19 €
CROUSTILLANT CHOCOLAT ET POMMES DE TERRE AU COMTE
GANACHE CHOCOLAT, . g€ COTES DE BEUF (FRIUE) POUR 2
FRAMBOISES POMMES DE TERRE AU COMTE

ASSIETTE DE 3 FROMAGES R
AFFINES (FROMAGERIE PIERREA 14¢€
LIBOURNE)
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MAGRET DE CANARD ET SON
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE
SAUCE PERIGUEUX ET LEGUMES
DU MOMENT

SUPREME DE PINTADE FERMIERE
FARCIE AUX BRISURES DE
TRUFFE, SAUCE AU FOIE GRAS DE
CANARD

BUN & ROLL DE BCEUF AU LARD DI
COLONNATA, SAUCE AU FOIE
GRAS DE CANARD ET COMTE

RAVIOLES FARCIES A LA CHAIR DE
TOURTEAU ET GAMBAS, COULIS
DE CRUSTACES

27 €

27 €

22 €

23 €

Dessert

~ PANNA COTTA

e

£ m SHORTCAKE AUX FRAISES
e
= TARTUFO

BISCUIT

CREME BRULEE ET SON MACARON
GANACHE CHOCOLAT

CRUMBLE AUX POMMES
CREME BRULEE
GLACE VANILLE

8€

Ces Types De Plats Sont
Servis

SOUPE
SALADE
AGNEAU

TOSTADAS

HUITRES
APERITIF
STEAK DE THON
VIANDE

PAIN

GLACE
DESSERTS
POISSON

Ingrédients Utilisés
CHORIZO

* CHOCOLAT
BEUF

VIANDE DE PORC

FRUIT DE MER

LARD

SAUMON

CANARD

COQUILLES SAINT-JACQUES

FROMAGE

CREVETTES

CEUF

ESCARGOT

BANANE

CHAMPIGNONS

POMMES DE TERRE

THON



Menu Lard Et Bouchon

Lard Et Bouchon

22 rue guadet33330 Saint- Heures d'ouverture:

EmilionFrance Mardi 12:00 -14:00 19:00 -22:00
Mercredi 12:00 -14:00 19:00
-22:00

Jeudi 12:00 -14:00 19:00 -22:00
Vendredi 12:00 -14:00 19:00
-22:00

Samedi 12:00 -14:00 19:00 -22:00

Fait avec Carte
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