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La carte de Vue Mer By Westotel de Le Pouliguen comprend 136 plats. En moyenne les plats ou boissons sur
la carte coûtent environ 17 €. Les catégories peuvent être consultées sur le menu ci-dessous.
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Plats De Poisson
POISSON ET FRITES

Boissons
COCA COLA

Bière
HEINEKEN 4 €

Vin
VEUVE CLICQUOT 94 €

De La Daniel Moser
Kaffeebar – Tradition Des
Cafés Depuis 1685
CAFÉ CRÈME 3 €

Glace Häagen-Dazs
CHOCOLAT 4 €

Salades
GRANDE SALADE OCÉANE 26 €

Sparkling Wine
MOET ET CHANDON ROSE 96 €

Bières
BIÈRE DU MOMENT 5 €

Boissons Sans Alcool
LIMONADE (25 CL) 4 €

Nos Entrées
GRANDE ASSIETTE GOURMANDE 26 €

Apero
PICON BIÈRE 5 €

Menu Midi
PLAT SEUL 20 €

Les Jus De Fruits Maison
- 30Cl
DU JUS D'ORANGE

Les Bières
PANACHÉ MONACO 4 €

Nos Boissons Chaudes
DÉCAFEINÉ 3 €

Cold Beers
LAGUNITAS IPA 5 €

Cocktails Sans Alcool
COCKTAIL DE FRUITS FRAIS 8 €

Menu Enfant (-13 Ans) -
(9,50€)
SIROP D'EAU

Cup Of Champagnes And
Sparkling Wines (12Cl)
COUPE DE CRÉMANT DE LOIRE
ROSÉ 6 €
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Vins & Champagnes -
Champagne Blancs (75
Cl)
DOM PÉRIGNON MILLÉSIMÉ 310 €

Fromages Ou Dessert
ASSIETTE DE 3 FROMAGES AOP ET
SALADE AUX NOIX

Ardoise Du Jour - Le Midi
De 12 H À 14 H30
ENTRÉE SEULE 10 €

Apéritifs - Cocktails
VIRGIN MOJITO BARRITO (8 CL) 6 €

Prickelndes & Wein
CREMANT DE LOIRE MICHEL
LAURENT 35 €

« Non, Moi Je Conduis »
ICE TEA (25 CL) 4 €

A Votre Réveil Vous
Trouverez Accroché À La
Poulie De Votre Terrasse
Ou Sur Le Palier De Votre
Lodge Un Panier Petit-
Déjeuner
JAMBON BLANC

Catégorie De Restaurant
DESSERT

Ingrédients Utilisés
FRUIT DE MER

Ces Types De Plats Sont
Servis
POISSON

Crémants Et
Champagnes - Bouteilles
(75 Cl) - Crémant
CRÉMANT DE LOIRE ROSÉ
DOMAINE DE LA PRÉVOTÉ 40 €

Crémants Et
Champagnes - Bouteilles
(75 Cl) - Champagnes
MOËT ET CHANDON BRUT. 86 €

« Petits Délices »
ENTRÉE PLAT DESSERT HORS
BOISSON 19 €

À La Carte
CHAMPAGNE GOURMAND 18 €

FROMAGES OU DESSERT SEUL 10 €

Plat Principal
ASSIETTE DU PÊCHEUR 33 €

STEAK HACHÉ

Apéritif - Cocktails
CAÏPIRINHA (4 CL) 9 €

TI PUNCH (5 CL) 9 €
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Crémants Et
Champagnes - Bouteilles
(75 Cl) - Champagnes
CHAMPAGNE DU MOMENT 65 €

MERCIER BRUT 72 €

Carte Des Boissons
Chaudes
GRAND CAFÉ CRÈME 6 €

CAFÉ VIENNOIS, CHOCOLAT
VIENNOIS, CAPPUCCINO 7 €

Boissons Chaudes
CAFÉ IRLANDAIS 10 €

ESPRESSO 3 €

DOUBLE EXPRESSO 5 €

BOISSONS
COCA-COLA (33CL) 4 €

COCKTAILS DE FRUITS FRAIS 8 €

EAU MINÉRALE

Jus De Fruits Et Sodas
SIROP À L’EAU (VITTEL 25 CL) 4 €

NECTARS JUS DE FRUITS CHARLES
PAPILLON (25 CL) 5 €

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSÉ (10
CL) 6 €

Apéritifs - Kirs
KIR NANTAIS (AU MUSCADET) (10
CL) 5 €

KIR PÉTILLANT (AU CRÉMANT DE
LOIRE) (10 CL) 6 €

KIR ROYAL (AU CHAMPAGNE) (10
CL) 10 €

Entrée Au Choix
CHOUX SALÉS GARNIS AU FOIE GRAS
ET CHUTNEY DE FIGUES, MESCLUN DE
JEUNES POUSSES

PANNA COTTA AU MERLU FUMÉ ET
CHOU RELEVÉ AU WASABI
ACCOMPAGNÉ DE SON PESTO ROUGE

PRESSÉ DE POITRINE DE COCHON
VENDÉEN AU MIEL ET MOUTARDE,
CONFIT D’OIGNONS ET SAUCE
RAVIGOTE

ARANCINI DE BUTTERNUT AUX HERBES
FRAÎCHES ET CURÉ NANTAIS, SAUCE
SOUBISE

Et Aussi
GRANDE SALADE VEGGIE 23 €

ENTRECÔTE DE BŒUF VBF (300G)
SERVIE AVEC FRITES FRAÎCHES ET
MESCLUN

29 €

ASSIETTE DES DEMOISELLES DE
LA MER VIVANTES (300G) 22 €

PLATEAU «COQUILLAGES ET
CRUSTACÉS» 42 €

Plat Chaud Au Choix
AIGUILLETTES RÔTIES DE DORADE
SÉBASTE, TAGLIOLINI À L’ENCRE DE
SEICHE, SAUCE SAFRANÉE

DOS DE SAUMON POÊLÉ SUR SON
EMBEURRÉE DE PE-TSAÏ, SAUCE
CRÉMEUSE À L’OSEILLE

SUPRÊME DE PINTADE CONFIT,
ÉCRASÉE DE LÉGUMES VERTS, JUS
CORSÉ À LA SAUCE SOJA
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POITRINE DE BŒUF BRAISÉE EN
CUISSON DOUCE ACCOMPAGNÉE DE
SON GRATIN DE POMMES DE TERRE
RELEVÉ À L’AIL, SAUCE AUX RAISINS
NOIRS

Fromages Ou Dessert Au
Choix
DÔME CHOCOLAT AU CŒUR D’ANANAS
CONFIT ET SAVEUR DE COMBAVA

CRÉMEUX MANDARINE AUX ZESTES
D’AGRUMES ET CRUMBLE À L’AMANDE

BRIOCHE GOURMANDE FAÇON PAIN
PERDU ET SA COMPOTÉE DE POIRES
RÔTIES, CARAMEL AU BEURRE SALÉ

CROQUANT DE RIZ SOUFFLÉ
CARAMÉLISÉ À LA VANILLE BOURBON
ET COULIS ACIDULÉ AUX FRUITS
ROUGES

Crémants Et
Champagnes - Coupes
(10 Cl)
COUPE DE CRÉMANT DE LOIRE
MICHEL LAURENT 5 €

COUPE DE CHAMPAGNE DU
MOMENT 9 €

COUPE DE CHAMPAGNE MOËT ET
CHANDON 11 €

COUPE DE CHAMPAGNE MOËT ET
CHANDON ROSÉ. 12 €

Apéritifs - Spécialités
RICARD, PASTIS 51 (2 CL 45 5 €

MARTINI BIANCO, ROSSO (6 CL 14.4 5 €

PORTO BLANC, ROUGE (TAWNY) (6
CL) 8 €

AMERICANO MAISON (9 CL) 9 €

Rhums Ambrés (4 Cl)
TROIS RIVIÈRES AMBRÉ –
MARTINIQUE (40 11 €

DIPLOMATICO RESERVA –
VENEZUELA (40 12 €

DON PAPA BAROKO PHILIPPINES
(40 13 €

ZACAPA SOLERA 23 VO
GUATEMALA (40 15 €

La Gamme Prestige
VODKA BELVEDERE (4 CL – 40 12 €

GIN BOMBAY SAPPHIRE (4 CL – 40 12 €

TEQUILA «DON JULIO BLANCO» (4
CL – 38 12 €

RHUM BLANC DIPLOMATICO
PLANAS 6 ANS (4 CL – 47 12 €

Apéritifs- Cocktails
COCKTAIL DU MOMENT SANS
ALCOOL (20 CL) 5 €

COCKTAIL DU MOMENT AVEC
ALCOOL (20 CL) 7 €

GIN FIZZ (13 CL) 9 €

LE PASSIONNÉMENT (16 CL) 9 €

Dessert
CAFÉ GOURMAND 11 €

THÉ, INFUSION 4 €

SALADE DE FRUITS FRAIS

GLACE

SORBET

Bières - Bouteilles
HEINEKEN (5 (25 CL 5 €
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MORT SUBITE WITTE LAMBIC (4.2
(33 CL 8 €

MORT SUBITE KRIEK LAMBIC (4 (33
CL 8 €

DESPERADOS (5.9 (33 CL 8 €

GRIMBERGEN DOUBLE AMBRÉE (6.5
(33 CL 8 €

Aperitifs Cocktails
GIN TONIC (14 CL) 9 €

MARGARITA (9 CL) 9 €

COSMOPOLITAN À LA FRAISE (14
CL) 9 €

MOJITO (8 CL) 10 €

BARRITO (10 CL) 11 €

Carte Des Eaux
EAU PLATE VITTEL 1 L 6 €

EAU PLATE VITTEL 50 CL 4 €

EAU PLATE VITTEL 25CL 3 €

EAU PÉTILLANTE PERRIER FINES
BULLES 1 L 6 €

EAU PÉTILLANTE PERRIER FINES
BULLES 50 CL 4 €

EAU PÉTILLANTE PERRIER 33 CL 4 €

Et Aussi (Hors Formule Et
Menu)
TARTARE DE BŒUF DOLCE VITA
(TOMATES CONFITES PARMESAN)
FRITES FRAÎCHES ET MESCLUN

21 €

AIGUILLETTES DE BAR À LA
PLANCHA, PETITS LÉGUMES DE
SAISON, BEURRE BLANC

26 €

ASSIETTE DE CREVETTES (200G)
ET SA MAYONNAISE 12 €

ASSIETTE DE BULOTS (300G) ET SA
MAYONNAISE 10 €

RAMEQUIN DE BIGORNEAUX
(250G) ET SA MAYONNAISE 13 €

TOURTEAU ENTIER (600/800G) ET
SA MAYONNAISE 18 €

HUÎTRES CREUSES N°3 DE
KERCABELLEC (MESQUER) (LES 6) 15 €

Whiskys (4 Cl)
WHISKY DU MOMENT 10 €

JOHNNIE WALKER RED LABEL
SCOTTISH 40 9 €

JACK DANIEL’S AMERICAN 43 10 €

JAMESON IRISH 40 9 €

KNOCKANDO 12 ANS SCOTTISH 43 11 €

LAGAVULIN 16 ANS SCOTTISH 43 14 €

TALISKER PORT RUIGHE SCOTTISH
45 12 €

TOGOUCHI – JAPONAIS 40 14 €

Les basiques
GET 27 (4 CL – 21 9 €

GET 31 (4 CL – 24 9 €

MENTHE PASTILLE (4 CL – 24 8 €

EAU DE VIE DE POIRE WILLIAMS (4
CL – 45 9 €

COGNAC VS « LE PALIN » (4 CL – 40 10 €

COGNAC AUX AMANDES « DONJON
» (4 CL – 40 10 €

ARMAGNAC VS « CLÉS DES DUCS
» (4 CL – 40 10 €

CALVADOS FINE VS « PÈRE
MAGLOIRE » (4 CL – 40 10 €

HENNESSY ORIGINAL XO (4 CL – 40 16 €

Menu Vue Mer By Westotel



Vue Mer By Westotel
22 Rue De La Plage, Le
Pouliguen, France

Fait avec Carte

Heures d'ouverture:
Vendredi 12:00-14:00
Samedi 12:00-14:00
Dimanche 12:00-14:00
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