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Menu Auberge du Double Six

https://lacarte.menu
24 Place du Marechal Leclerc, 80220 Gamaches, France
+33322261139 - http://lwww.levolauvent.frlauberge-du-double-six.php

Sur cette site tu trouveras le menu complet carte de Auberge du Double Six a Gamaches. Actuellement, 8
plats et boissons sont disponibles. Tous les critiques louent I'Auberge Double Six a Gamaches pour son cadre
agréable, son personnel accueillant et sa cuisine délicieuse. Le propriétaire se montre attentif au bon
déroulement du repas, ce qui ajoute une touche personnelle appréciée. La diversité et la qualité des plats, ainsi
gue l'atmosphére conviviale en font une excellente option pour un repas en famille ou entre amis. La situation
centrale du restaurant le rend facilement accessible pour tous. Les visiteurs soulignent également la variété des
vins proposeés et le rapport qualité-prix attractif. Un arrét incontournable pour une expérience culinaire
savoureuse et mémorable.



https://lacarte.menu/restaurants/gamaches/auberge-du-double-six/m/menu-complet
https://lacarte.menu/list/73401004/restaurants-gamaches
https://lacarte.menu/restaurants/gamaches/auberge-du-double-six

Menu Goustadig

Boissons

BIERE

Sauces A Tremper

SIROP D'ERABLE

Boulangerie

FRANGIPANE

Les Crepes

POMMES CARAMEL AU BEURRE
SALE

Deep Dish Pizza

INGREDIENT

Cr&Ecirc;Pes

BEURRE SUCRE CITRON

Crépes Sucrées
BEURRE SUCRE

Meal Replacements

CHOCOLAT BANANE

Nos Glaces - Les
Classiques (Coupe
Glacée)

CARAMEL AU BEURRE SALE

Crépe Classique
CREME DE MARRON

430 €

500 €

600 €

280 €

430 €

430 €

600 €

500 €

430 €

Ces Types De Plats Sont

Servis
DESSERTS

Crépes De Froment -
Crépes Simples
BANANE SUCRE 430 €

Cuisine De Taverne
CHAMPIGNONS A LA CREME

Crépes Artisanales

POMMES CHOCOLAT 550 €
Crépes

ANDOUILLE POMMES 670 €
CREPE 3 INGREDIENTS 870 €
Tarifs

FLAMBAGE (GRAND MARNIER,
LAMBIG MAISON)

BOULE GLACE, BOULE SORBET MAISON

230 €

Nos Crépes Sucrées

CONFITURE AU CHOIX
(RHUBARBE, FRAMBOISE...)

CHOCOLAT GLACE VANILLE CHANTILLY
CREME DE MARRONS GLACE VANILLE

430 €

Dessert
CREPE 1 INGREDIENT 670 €
CREPE 2 INGREDIENTS 790 €

SORBET
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CREPES

Ingrédients Utilisés
NUTELLA

CARAMEL

CHOCOLAT

BEURRE

Nos Crépes Salées

LARD CHEVRE POMMES

COMPLETE MIROIR AU JAMBON
OU LARD OU BACON

ANDOUILLE CHAMPIGNONS ALA
CREME

JAMBON EMMENTAL R
CHAMPIGNONS A LA CREME

LARD OIGNONS FRITS EMMENTAL

LARD EMMENTAL,CHI‘EVRE
TOMATES CUISINEES

COMPLETE MIROIR AU JAMBON &
TOMATES

COMPLETE MIROIR AU LARD &
OIGNONS FRITS

Nos Préférées

POMMES CHOCOLAT GELEE DE
CIDRE CHANTILLY

CHEVRE POMMES

CHEVRE CONFITURE DE
TOMATES VERTES

LARD CHEVRE COMPOTE DE
POIRE

500 €

670 €

710 €

750 €

790 €

790 €

790 €

870 €

870 €

750 €

430 €

550 €

670 €

CARAMEL AU BEURRE SALE

AMANDES 670 €
JAMBON FROMAGE AIL & FINES . o
HERBES EMMENTAL

POMMES FRANGIPANE 630 €
SAUMON FONDUE DE POIREAUX 630 €
CHOCOLAT FRANGIPANE 630 €
BACON ROQUEFORT GELEEDE .
CIDRE

POMMES GELEE DE CIDRE 50 €
CHANTILLY

FONDUE DE POIREAUX LARD 50 €
ROQUEFORT

LARD PRUNEAUX CHEVRE 10
SALADE

JAMBON EMMENTAL FONDUE DE . o
POIREAUX

POMMES CARAMEL SORBETAU o
CHOIX (FRAMBOISE)

BACON EMMENTAL ROQUEFORT o

NOIX

BANANE CHOCOLAT GLACE AU
CHOIX (VANILLE, PRALINE, RHUM- 830 €
RAISIN) CHANTILLY AMANDES

ANDOUILLE EMMENTAL

CHAMPIGNONS A LA CREME 830¢€
SAUMON CHEVRE SALADE 870 €
BEURRE-SUCRE FLAMBEEAU | o
GRAND MARNIER ,
SAUMON FROMAGE AIL & FINES ¢
HERBES SALADE

POMMES AU BEURRE FLAMBEE ..
LAMBIG MAISON

JAMBON FROMAGE AlL & FINES .

HERBES SALADE NOIX
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Goustadig

11 rue de | Abbaye, 29560 Heures d'ouverture:
Landevennec, France, Lundi 12:00-18:15
Landévennec Mardi 12:00-18:15

Mercredi 12:00-18:15
Jeudi 12:00-21:00
Vendredi 12:00-21:00
Fait avec Carte Samedi 12:00-21:00
Dimanche 12:00-18:15
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