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Le menu du Restaurant Bernard Rigaudis de Carcassonne comprend environ 31 différents menus et
boissons. En général tu paies environ 32 € pour un plat / une boisson. Ce que User aime dans Restaurant

Bernard Rigaudis :
Je n'aurais pas dû être surpris - cet endroit a déjà de nombreuses excellentes critiques mais... WOW c'était

EXCEPTIONNEL. De haut en bas. Présentation, préparatifs, emplacement, dans l'ensemble MÊME, excellente
hospitalité * * Nous ne sommes pas des clients francophones. Tout était tout simplement merveilleux - le meilleur
repas de notre voyage en voiture actuel, qui comprenait un 3 étoiles Michelin. Je recommande v... Lire plus. Ce

que User n'aime pas dans Restaurant Bernard Rigaudis :
Je souhaite partager notre mésaventure.Apres une réservation téléphonique au 30 Juillet (avec confirmation par

rappel du restaurant), nous apprenons le jour même de notre soirée que la réservation n'existe pas.Nous
invitons chaque lecteur de ce commentaire à ne pas faire confiance à ces interlocuteurs et surtout à demander

une confirmation de la réservation par écrit.Ce commentaire ne prévaut pas de la qualité du res... Lire plus.
Quand la météo est bon, tu peux aussi manger à l'extérieur, et il y a du W-LAN sans frais. Les locaux sur place

sont accessibles et donc aucun problème pour les invités en fauteuil roulant ou avec des limitations
physiologiques. Le Restaurant Bernard Rigaudis de Carcassonne sert des cuisines typiques de l'ensemble du

continent européen, il y a aussi des exquis plats végétariens dans le menu. Il ne faut pas manquer de
remarquer la vaste choix de spécialités de café et de thé dans ce restaurant, régale-toi avec la typique délicieuse

cuisine française.

https://lacarte.menu



Apéritif
KEBAB

Antipast� - entrée�
CARPACCIO

Menu� d� sushi�
ENTRÉE

Beverage�
CAFÉ CHAUD

Boisson� chaude�
THÉ

Specialt� drink�
PÊCHE

Caf�
CAFÉ

Drink�
BOISSONS

Spécialité� indienne�
NAAN

POULET AU BEURRE

Boisson�
DU JUS D'ORANGE

JUS

Premier� plat�
CARPACCIO DE SAINT-JACQUES
LÉGÈREMENT VANILLÉ, GRAINES
DE GRENADE, PULPE D'HUÎTRES,
COPEAUX DE FENOUIL.

$40.2

RAVIOLE DE CANARD FUMÉ, FOIE
GRAS POÊLÉ, BRUNOISE DE
CÈPES, FIN VELOUTÉ DE
POTIMARRON.

$32.6

PRESSÉE DE LAPIN FERMIER DE
FAJAC EN VAL, TAPENADE DE
LUCQUES AUX OIGNONS DOUX,
MESCLUN, GRESSIN AUX
GRAINES DE PAVOT.

$32.6

Restauran� categor�
FRENCH

DESSERT

COCKTAIL

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
DESSERTS

AGNEAU

SALADE

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�

FRUIT

ŒUFS

BŒUF

PATATES

FROMAGE

CHOCOLAT

BEURRE

POULET

LAIT
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Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Mardi 12:00-13:30 20:00-21:00
Mercredi 12:00-13:30 20:00-21:00
Jeudi 12:00-13:30 20:00-21:00
Vendredi 12:00-13:30 20:00-21:00
Samedi 12:00-13:30 20:00-21:00
Dimanche 12:00-13:30
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