
Men� L� Bastid� Sain� Antoin� - Jacque� Chiboi�
48 avenue Henri Dunant, 06130, Grasse, France

(+33)493709494 - https://www.jacques-chibois.com/

Le restaurant de Grasse propose 30 différents plats et boissons sur le menu à un prix moyen de 56 €. Ce que
User aime dans La Bastide Saint Antoine - Jacques Chibois :

Nous sommes allés dîner à l'occasion d'un anniversaire, et nous n'avons pas été déçu. Promesse tenue tant au
niveau gustatif que visuel .... personnel à la hauteur et service soigné ! Dommage que Monsieur Chinois ne

vienne pas saluer ses clients à la fin du service. Je pense qu'il fait y aller au moins une fois ! Lire plus. Ce que
User n'aime pas dans La Bastide Saint Antoine - Jacques Chibois :

Un déjeuner raté : boissons pas fraiches, un tiers des plats manquants dans le menu, service des boissons
fatiguant car sans arrêt sur notre dos, desserts oubliés (arrivés à 12h45, nous n'avons eu notre dessert qu'à
15h20 après 45mn d'attente...) ... bref très décevant ! Mais Mr Chibois n'était pas là... Lire plus. Le restaurant
propose le W-LAN sans frais pour ses visiteurs, selon la situation météorologique on peut aussi bien s'asseoir

dehors et manger et boire. Les espaces sur place sont accessibles et donc aucun problème pour les visiteurs en
fauteuil roulant ou avec des handicaps physiologiques. La Bastide Saint Antoine - Jacques Chibois de Grasse
est un café confortable, où tu peux déguster une collation ou un gâteau avec un café fumant ou un chocolat
chaud, Des exquis plats végétariens sont aussi disponibles sur le menu. Par ailleurs, on te offre des repas

délicieux selon le modèle français, en outre, des mets méditerranéens bons à digérer sont à choisir.

https://lacarte.menu



Soupe�
SOUPE DE LÉGUMES AVEC PÂTES

Süß� dessert�
TIRAMISU

Menu� d� sushi�
ENTRÉE

Noodl�
CRABE

Italia� specialtie�
RISOTTO

Sush� & sashim� � l� cart�
COQUILLE

L� bar de� viking�
EAU GAZEUSE

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
POISSON

Boisson� no� alcoolisée�
EAU

CITRON

Drink�
EAU PLATE

BOISSONS

Restauran� categor�
DESSERT

MEXICAIN

Entre�
LES BELLES ASPERGES EN
ÉLÉGANCE DE MORILLES, PURÉE
DE MAÏS, DE TOMATES À
L’AMANDE

$70.6

LE PAPILLON DE LANGOUSTINES
EN ÉMULSION DE PULPE
D'ORANGE À L'HUILE D'OLIVE ET
BASILIC

$76.1

LES ESCALOPES DE FOIE GRAS
POÊLÉES À LA CRÈME
D'ARTICHAUT JUS DE VINAIGRE
DE XÉRÈS

$71.7

Pla�
LE DOS D’AGNEAU RÔTI, AUX
PETITS ARTICHAUTS, FENOUIL,
MINI POMMES DE TERRE, JUS DE
FLEURS DE ROMARIN

$73.9

LE LOUP DE MÉDITERRANÉE EN
NOUVELLE VAGUE À L’HUILE
D’OLIVE VANILLÉE

$78.2

LE GROS TURBOT RÔTI AUX
PREMIÈRES PETITES FÉVETTES
ET COURGETTES DU PAYS,
INFUSION DE TRUFFE

$89.1

Desser�
LE CROUSTILLANT DE CITRON
AVEC SON SORBET À LA
MANDARINE

$26.1

L E PETIT RUCHER EN VACHERIN,
FRAISES, GLACE MENTHE,
FROMAGE BLANC CITRON,
GLACE VANILLE, MANGUE,
SORBET PASSION AUX FRUITS
ROUGES

$30.4
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LA MERVEILLEUSE ORCHIDÉE DE
MANGUE, PITAHAYA, AVEC SON
MOELLEUX DE CHOCOLAT BLANC
À LA PASSION, SORBET À
L’ORIENTALE

$31.5

SORBET

Le� plat� son� préparé� ave�

le� ingrédient� suivant�
CANARD

PORC

FROMAGE

FRAISE

LÉGUME

THON
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L� Bastid� Sain� Antoin� - Jacque� Chiboi�
48 avenue Henri Dunant, 06130,
Grasse, France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 06:00 - 01:00
Mardi 06:00 - 01:00
Mercredi 06:00 - 01:00
Jeudi 06:00 - 01:00
Vendredi 06:00 - 02:00
Samedi 06:00 - 02:00
Dimanche 06:00 - 01:00
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