
Men� L� comp�tell�
4 rue Saint Etienne, 59800, Lille, France

(+33)328380830,(+33)0186995715 - http://www.lecompostelle.fr/

La carte du Le compostelle de Lille comprend environ 142 différents repas et boissons. En général tu paies
environ 10 € pour un plat / une boisson. Ce que User aime dans Le compostelle :

Il y a une sélection de menu dégustation à des prix raisonnables. Nous avons eu les 45 euros avec vin
d'accompagnement et nous avons vraiment apprécié. La viande était excellente ainsi que l'entrée et les

desserts. Le personnel très gentil et la mise en place très intéressante car c'était un chevalier templier ! Lire plus.
Ce que User n'aime pas dans Le compostelle :

Situation dans un beau quartier, le cadre est magnifique, la salle de restaurant est un monument historique.
L'accueil laisse à désirer (attente à l'arrivée, personne pour nous recevoir). Le service était correct sans plus.

Les plats n'étaient pas très fin, mais plutôt un peu lourds et sans raffinement. Le foie gras était tiède, par
exemple, et le dessert au chocolat sans classe. Cet établissement vaut le détour, mai... Lire plus. Le WiFi du

restaurant est disponible sans frais, selon la situation météorologique on peut aussi bien s'asseoir dehors et se
faire servir. Les espaces sur place sont accessibles et donc aucun problème pour les invités en fauteuil roulant

ou avec des handicaps physiques. Si tu as envie de un dessert, tu devrais visiter Le compostelle, car ils
proposent des délicieux desserts qui satisferont certainement sûrement ton envie de sucre, et tu peux t'attendre
à la typique savoureuse cuisine française. Pour conclure, ce restaurant a également à offrir une large gamme de

plaisirs pour les papilles déjà préparés, les invités du établissement aiment aussi la complète variété de
spécialités de café et de thé que le restaurant a à offrir.

https://lacarte.menu



P�z�
LA FUSION

Main�
ALOYAU

Snack�
PUCES

A l� cart�
CHAMPAGNE GOURMAND $18.5

Apéritif
CROQUETTES DE JAMBON IBÉRIQUE,
MESCLUN

Menu� d� sushi�
ENTRÉE

Cocktail�
TEQUILA SUNRISE $9.8

Fres� juice�
CAROTTE

Frenc� frie�
FRITES

P�z� - min� ø 24c�
PASSION $10.9

Alkoholisch� cocktail�
GIN TONIC $9.8

Aperitif
KIR VIN BLANC $7.6

Happ� hour - classi�
cocktail�
BLOODY MARY $9.8

Aperitiv� - aperitif�
KIR ROYAL $9.8

Whisk�
JOURNÉES NIKKA $13.0

Specia� lon� drin�'�
GIN FIZZ $9.8

Modifier�
SANS ALCOOL $7.6

Secon� cours�
TATAKI DE BOEUF, COUTEAU,
MAYONNAISE MISO, SALICORNES,
PICKLES D'OIGNONS ROUGES

�ir� cours�
CABILLAUD, MOULES, DÉCLINAISON
AUTOUR DU CÉLERI À LA FÈVE DE
TONKA, JUS PERLÉ

Italia� specialtie�
RISOTTO

Aperitiv�
SPRITZ $9.8

Men� L� comp�tell�



Amus� bouch�
AMUSE BOUCHE

Bottle� beer�
DUVEL $6.5

Digestif
RICARD $6.3

Bourbo� & whiske�
BUSHMILLS BLACK BUSH $8.7

��� cours�
LA TARTA DE SANTIAGO

Le� ea� minerale�
BADOIT VERTE, EVIAN $6.4

Pla�
PAVÉ DE SAUMON SAUCE PERLÉ OU
FILET DE VOLAILLE SAUCE AU THYM
(POMMES DE TERRE RÔTIES)

Fromag�
CRÉMEUX DE BOURGOGNE À LA
TRUFFE

Drink�
BOISSONS

Aper�
PICON BIÈRE $8.2

Le� bière�
BIÈRE PRESSION DU MOMENT $12.0

Cocktail�, ju� d� fruit� e�
soda�
MAISON AMÉRICAINE $9.8

Digestif� (4c�)
OBTENEZ 27 $8.2

Boisson� aloolisée�
OBTENEZ 31 $8.2

Le� digestif� / digestif
MARC DE CHAMPAGNE $10.7

Whisk� ec�s� - island� 4c�
LAGAVULIN 16 ANS $13.0

Liqueur� - liqueur� d� fruit�
4c�
MANDARINE IMPÉRIALE $8.2

Bière� - pressio�
GRIMBERGEN $5.4

Halibu�
FLÉTAN

Speysid� 4 c�
CARDHU 12 ANS $10.9
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Le� fruité�
OBAN 14 ANS SINGLE MALT $10.9

L� vi� r��
LANGUEDOC SAINT-DREZERY AOC
PUECH-HAUT PRESTIGE $7.6

Wels� singl� mal�
CHEVALIÈRE DE GLENMORANGIE $19.3

Seasona� testin�
FOIE GRAS

2èm� entré�
CROMESQUIS D'ESCARGOTS

Boisson� alcoolisée�
CAMPARI $9.8

MARTINI $7.6

�tra�
PATATES DOUCES

PATATE DOUCE

Aperitif�
MUSCAT DE RIVESALTES $6.5

PORTO BLANC OU ROUGE $7.4

Caf�
CAFÉ $15.2

CAFÉ

Autre� apéritif�
COUPE DE CHAMPGNE BRUT $10.9

PINEAU DES CHARENTES SUZE $6.5

L� vi� blan� moelle�
CÔTES-DE-GASCOGNE IGP GROS
MANSENG PIGMENTUM G.
VIGOUROUX

$7.1

MONBAZILLAC AOC $7.6

N� poisson�
CABILLAUD, MOULES,
DÉCLINAISON AUTOUR DU
CÉLERI À LA FÈVE DE TONKA,
JUS VERT PERLÉ

$29.3

JOUES DE LOTTE, SALSIFIS EN
DEUX FAÇONS, KUMQUATS
CONFITS, SAFRAN

$31.5

FILET DE SAINT-PIERRE AU
NOILLY PRAT, FENOUIL, POMMES $34.8

Men� végètarie� & san�
glute�
BETTERAVES RÔTIES, FRAISES
FRAÎCHES, GRENADE $12.0

LE JARDIN DE LÉGUMES DE
SAISON $17.4

LE CARROT CAKE DÉSTRUCTURÉ $9.8

Le� fruité� & boisé�
CRAGGANMORE 12 ANS SINGLE
MALT $10.9

JACK DANIEL’S N°7 $8.7

KNOCKANDO SLOW NATURED 12
ANS SINGLE MALT $12.0
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Le� tourbé�
ARDBEG 10 ANS SINGLE MALT $10.9

CAOL ILA 12 ANS SINGLE MALT $10.9

TALISKER 10 ANS SINGLE MALT $10.9

Le� vin� a� verr� 12 c� - l� vi�
blan� se�
BOURGOGNE PETIT CHABLIS AOC
LA CHABLISIENNE $8.2

PAYS D’OC IGP CHARDONNAY $7.1

PAYS D’OC IGP VIOGNIER $7.1

Boisson�
GRAVLAX DE SAUMON,
BETTERAVES RÔTIES, FRAISES
FRAÎCHES

$16.3

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES,
GRANNY SMITH, ANETH, ZESTES
DE CITRON VERT

$22.8

CROMESQUIS D'ESCARGOTS, AIL,
PERSIL, ÉCHALOTE CONFITE $19.6

PICON VIN BLANC $8.2

Desser�
LA DÉCLINAISON AUTOUR DU
CHOCOLAT $9.8

CAFÉ OU THÉ GOURMAND $12.0

LA DAME BLANCHE $7.6

MOËLLEUX AU CHOCOLAT

N� viande�
COCHON, MOUSSELINE DE
PATATES DOUCES, DUO DE
POIVRONS, CRUMBLE DE PAIN
D'ÉPICES

$25.0

CARRÉ D'AGNEAU DÉSOSSÉ CUIT
AU FOIN, FREGOLA, CHOU KALE,
GRENADE, CRÈME DE
CORIANDRE

$30.4

FILET DE BŒUF, POMMES
GRENAILLES, SALADE, SAUCE AU
THYM, POIVRE OU BÉARNAISE

$35.9

CARPACCIO DE BŒUF, FRITES,
MÂCHE $23.9

Le� cocktail�
LE COCKTAIL DU COMPOSTELLE $9.8

AMERICAN GLORY $10.9

DES ILES $10.9

PISCINE (SELON LA SAISON) $9.8

Le� boisson� san� alcoo�
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO,
PERRIER $4.6

SCHWEPPES, SCHWEPPES
AGRUMES, LIMONADE $4.6

DIABOLO, FUZE TEA $4.6

ORANGINA, JUS DE FRUITS $4.6

Restauran� categor�
DESSERT

VÉGÉTARIEN

FRENCH

SANS GLUTEN

L� vi� roug�
PAYS D’OC IGP SYRAH-VIOGNIER $7.1

CÔTES DU RHONE AOC
PARALLELE 45 DOMAINE PAUL
JABOULET AÎNE

$7.1
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HAUT-MEDOC AOC VICTORIA II
SECOND VIN DU CHÂTEAU
VICTORIA

$8.2

SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL
AOC $7.1

CROZES-HERMITAGE AOC CUVEE
CLEMENCE DOMAINE PHILIPPE ET
VINCENT JABOULET

$9.2

EL GRANO CARMENERE CHILI $7.6

Le� fromage� e� dessert�
L' ASSIETTE DU FROMAGER $10.9

L'ITALIAN COFFEE À L'ASSIETTE $10.9

LE CONTRASTE $9.8

LA TARTA DE SANTIAGO AUX
FRUITS DE SAISON $9.8

COLONEL CITRON AU GENIÈVRE
DE HOULLE OU A LA VODKA $9.8

IRISH COFFEE GOURMAND $16.3

LA GLACE RÉGIONALE (3 BOULES) $7.6

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�

VIANDE

PORC

GAMBAS

PATATES

LAIT

COQUILLES SAINT-JACQUES

CHOCOLAT

FROMAGE

PATATES

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
DESSERTS

PAIN

AGNEAU

NOUILLES

SALADE

STEAK

PÂTES

SOUPE

POISSON

BURGER

Le� digestif�
COGNAC HENNESSY X.O $17.4

FINE DE COGNAC HENNESSY $10.7

ARMAGNAC LAPOSTOLLE X.O. $10.7

CALVADOS MORIN HORS D’AGE
15 ANS $10.7

FLEUR DE BIÈRE $8.2

GENIÈVRE DE HOULLE CARTE
NOIRE $8.2

COINTREAU GRAND MARNIER $8.2

MARIE BRIZARD BAILEYS $8.2

POIRE WILLIAMS, FRAMBOISE,
MIRABELLE $8.2

LIMONCELLO, GRAPPA $4.9

FRENCH COFFEE, IRISH COFFEE $10.7
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PRUNE COFFEE $12.0
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L� comp�tell�
4 rue Saint Etienne, 59800, Lille,
France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 12:00-14:00 19:30-22:30
Mardi 12:00-14:00 19:30-22:30
Mercredi 12:00-14:00 19:30-22:30
Jeudi 12:00-14:00 19:30-22:30
Vendredi 12:00-14:00 19:30-22:30
Samedi 12:00-14:00 19:00-22:30
Dimanche 12:00-14:30 19:00-
21:30
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