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Un complet menu de L'Alexandrin de Lyon avec tous les 26 menus et boissons se trouve ici sur la carte. Pour les
offres saisonnières ou hebdomadaires, veuillez appeler ou utiliser les coordonnées sur le site internet pour

contacter le propriétaire. Ce que Patrick Tessier n'aime pas dans L'Alexandrin :
Voilà un chef qui parait avoir beaucoup de mérite et essaie de mener sa barque parmi les nombreuses belles

tables lyonnaises .La cuisine est de qualité , plutôt classique avec de bons produits . Mais le cadre est bien triste
, le service assuré par de jeunes apprentis trop novices ... le chef ne peut pas tout assumer .Vins au verre assez
chers ( surtout la coupe de champagne à 20€ ) Lire plus. Le restaurant est accessible aux personnes à mobilité
réduite et peut donc être utilisé même avec un fauteuil roulant ou des restrictions physiques, selon la situation
météorologique on peut aussi bien s'asseoir dehors et manger. Au L'Alexandrin de Lyon, on peut déguster des

menus comme on en trouve couramment en Europe, Il est possible de se détendre au bar avec une tirée à la
pression ou d'autres boissons alcoolisées et non alcoolisées. Si pour le dessert vous souhaitez quelque chose
de un dessert, L'Alexandrin ne vous déçoit pas non plus avec sa grande sélection de desserts, les clients du

restaurant prennent aussi en compte la vaste choix de spécialités de café et de thé que le restaurant propose.

https://lacarte.menu



Sauce�
SALSA

Boisson� alcoolisée�
AMÉRICAIN

Desser�
EXOTIQUE : GROS MACARON, MOUSSE
MANGUE, CHUTNEY, COULIS FRUIT DE
LA PASSION ET SON SORBET MANGUE

LE CHOCOLAT : MADELEINES AU
CHOCOLAT GUANAJA, MARMELADE
D’ORANGES CONFITES AU GRAND
MARNIER, ENTREMETS CHOCOLAT
CARAÏBES FOND LÉGER PRALINÉ,
SAUCE CHOCOLAT BLANC AU
GINGEMBRE

LE FRUIT FRAIS : SALADE DE FRUITS
FRAIS DE SAISON ET SA PALETTE DE
SORBET

Starter�
VÉRITABLE MOUSSELINE DE BROCHET
EN QUENELLE ET SON CRÉMEUX
D’ÉCREVISSES

SALADE DE MÂCHE RECOUVERTE DE
TRUFFE, FOIE GRAS, COPEAUX DE
MAGRET FUMÉ ET ASPERGES EN
VINAIGRETTE

FINE TARTINE D’ESCARGOT SUR
COMPOTÉE D’OIGNON, PIED DE
COCHON EN PERSILLADE ET POIREAUX
EN VINAIGRETTE

Mai� cours�
VOLAILLE DE BRESSE AU VINAIGRE,
RAVIOLES DE CHAMPIGNONS ET SA
COCOTTE DE LÉGUMES GLACÉS AU
MIEL

POT-AU-FEU DE HOMARD AUX PETITS
LÉGUMES ET SON BOUILLON CORSÉ

PIGEON FERMIER TRUFFÉ SOUS LA
PEAU SUR TARTIFLETTE REVISITÉE,
CAROTTES CARAMÉLISÉES ET SON JUS
CORSÉ

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
DESSERTS

PAIN

POISSON

Restauran� categor�
VÉGÉTARIEN

DESSERT

SANS GLUTEN

FRENCH

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�

BEURRE

LÉGUMES

FROMAGE

VIANDE

LÉGUME

POMME

FRUIT DE MER

CHOCOLAT
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Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Mardi 12:00 -13:30 19:30 -21:30
Mercredi 12:00 -13:30 19:30
-21:30
Jeudi 12:00 -13:30 19:30 -21:30
Vendredi 12:00 -13:30 19:30
-21:30
Samedi 12:00 -13:30 19:30 -21:30
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