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Le menu du Saint-James Paris de Paris comprend environ 21 différents repas et boissons. En moyenne tu paies
environ 51 € pour un plat / une boisson. Avec un bon temps, on peut méme manger dehors, et il y a du Wlan
sans frais. Les locaux sur place sont accessibles et donc aucun probléme pour les invités en fauteuil roulant ou
avec des handicaps physiologiques. Une visite au Saint-James Paris est rendue encore plus intéressante grace
a la compléte gamme de spécialités de café et de thé, de plus, les enchanteurs desserts de la maison brillent
non seulement sur les assiettes des enfants et dans leurs yeux. En outre, on te propose des menus fins a la
francaise, chez les visiteurs, les succulents jus sont particulierement appréciés.
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Menu Saint- James Paris

fintipasti - Entrées

CARPACCIO

Beverages

JUS

{es plats sont préparés avec

LEGUME

Ces types de plats sont servis

DESSERTS

Poissons

FILET DE BARBUE CUIT AU JUS DE
COQUILLAGE TARTARE D’HUITRES

GNOCCHIS DE POMME DE TERRE
AUX ALGUES ET FENOUIL

SAINT-JACQUES CUISINEES AU
BEURRE NOISETTE RISOTTO
SAFRANE A LA VIEILLE
MIMOLETTE, CONDIMENT AU
CITRON CAVIAR

LANGOUSTE PUCE ROTIE AU
BEURRE DE CRUSTACES CHOU-
FLEUR CRU ET CUIT, SAUCE AU
DIABLE

Dessert

POMME ET COING CONFIT AU
CARAMEL « FACON TATIN »
SORBET A LA BIERE BLONDE,
CREME FRAICHE ET SARRASIN

ANANAS, NOIX DE COCO ET
CORIANDRE FRAICHE SPONGE
CAKE AU PRALINE

CROUSTILLANT AU SESAME
CONFIT ET CREME DE CITRON
JAUNE, GRANITE CITRON
LIMONCELLO, SORBET SHISO
VERT

' 48 €

42 €

60 €

20 €

20 €

20 €

CREMEUX CHOCOLAT MOUSSE
LEGERE AU CAFE, CREME GLACEE 20 €
BAILEYS

Entrees

LANGOUSTE PUCE EN SALADE DE
CHOU-FLEUR CRU ET CUIT,
VINAIGRETTE BASILIC ET HERBES 60 €
POTAGERES VINAIGRETTE BASILIC

ET HERBES POTAGERES

CAPPUCCINO D’ESCARGOT ALA
CREME D’AIL ET POMME DE TERRE

PRESSE DE VOLAILLE ET FOIE
GRAS POIREAUX CRAYON,
ECREVISSES GLACEES,
VINAIGRETTE DE CHOU ROUGE

FOIE GRAS CHAUD EN CROUTE DE
SESAME ET PAVOT PICKLES DE
LEGUMES, SORBET POIRE ET PAIN
D’EPICES

OEUF MOLLET CHAMPIGNONS ET
JAMBON IBERIQUE BELLOTA, JUS
DE VOLAILLE ET TRUFFE DE
BOURGOGNE

Viandes

COTE DE VEAU DE LAIT DU
LIMOUSIN SELECTION
«METZGER» CUISINEE AUX
AROMATES (POUR 2 PERS 40 MN
DE PREPARATION) MOUSSE DE
POMME DE TERRE, ARTICHAUTS
ET TOMATES CONFITES

SUPREMES ET CUISSES DE

PERDREAU PRETS A DEGUSTER
SALMIGONDIS DE LEGUMES 60 €
D’HIVER ET TRUFFE DE

BOURGOGNE

BOEUF CAROTTES LE FILET AU
SAUTOIR, LA JOUE CONFITE, LA 64 €
QUEUE EN RAVIOLE

DOS DE CHEVREUIL MOUSSELINE
DE CELERI A LA FEVE DE TONKA,
COING, SAUCE GRAND VENEUR
MIKADO AU GRUE DE CACAO

36 €

46 €

40 €

58 €

170 €

68 €
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COCOTTE DE LEGUMES A L’HUILE

D’OLIVE ET HERBES FRAICHES 30€
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Saini- James Paris

43 av. Bugeaud, 75116 Paris, Heures d'ouverture:

France Dimanche 12:00-16:00
Lundi 19:00-21:45
Mardi 19:00-21:45
Mercredi 19:00-21:45
Jeudi 19:00-21:45
Vendredi 19:00-21:45
Samedi 19:00-21:45
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