
Men� Bistr� de� De� �eatre�
18 rue Blanche, 75009 Paris, France

(+33)145264143 - http://www.lesdeuxtheatres.com/fr/index.php

Le restaurant de Paris propose 28 différents plats et boissons sur le menu pour une moyenne 14 €. Ce que User
aime dans Bistro des Deux Theatres :

un excellent repas autour du menu à 41€ tout compris. Tout était parfait. un très bon apport de foie gras suivi
d'un filet de boeuf parfaitement cuit et assaisonné et d'une très bonne feuille mille dessert. café et mignardises.
un très bon rapport qualité prix. le service est extrêmement efficace. une très bonne soirée entre amis. Lire plus.
Avec un agréable temps, on peut même manger en plein air, et dans les locaux accessibles, peuvent également

venir des visiteurs en fauteuil roulant ou avec des limitations physiologiques. Ce que User n'aime pas dans
Bistro des Deux Theatres :

Voulant trouver un bon restaurant, nous sommes tombés sur celui-ci. . . et tout avait l'air bien. Ce n'est pas le
moins cher mais cela ne vous dérange pas si vous avez un bon repas. Nous nous sommes assis et il est vite
devenu évident que le personnel n'était pas intéressé à s'occuper de nous, l'air misérable et malheureux. L'un

d'eux restait debout sur la chaussée en train de fumer une cigarette... il a accordé plus... Lire plus. Au Bistro des
Deux Theatres de Paris, différents raffinés plats français sont présentés, de plus, bien sûr, l'atmosphère joue
un grand rôle, de sorte que les clients apprécient non seulement les délicieux plats, mais aussi le Bistro en lui-
même adorent. Il y a aussi des fins mets typiques de l'Europe, le menu comprend également de exquis plats

végétariens.
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Poisso�
SAUMON FUMÉ

Bottle� of Win� & Water
BOUTEILLE DE VIN

Caf�
CAFÉ

Drink�
BOISSONS

Seasona� Testin�
FOIE GRAS

Starter� & Salad�
FRITES

CREVETTE

Restauran� Categor�
FRENCH

DESSERT

Entre�
LE SAUMON D’ECOSSE LABEL
ROUGE, FUMÉ AU BOIS DE HÊTRE 12 €

LES ŒUFS COCOTTE BIO À LA
CRÈME DE CÈPES 8 €

LE FOIE GRAS DE CANARD
MAISON, CHUTNEY DE FIGUES 17 €

Pla�
LES COQUILLES SAINT-JACQUES
FRAÎCHES FRANÇAISES 21 €

LE MAGRET DE CANARD RÔTI,
CRÈME DE MORILLES 20 €

LE TARTARE DE BŒUF À
L’ITALIENNE 17 €

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
CARRÉ D'AGNEAU

AGNEAU

FILET

Desser�
CRÈME BRULÉE

L’ASSIETTE DE FROMAGES DU
MOMENT 7 €

LE MOELLEUX AU CHOCOLAT «
DARK VADOR » 10 €

LE MILLEFEUILLE À LA VANILLE DE
MADAGASCAR 12 €

Le� plat� son� préparé� ave�
BŒUF

CANARD

VOYAGE

CREVETTES

ESCARGOT

LACHS
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Bistr� de� De� �eatre�
18 rue Blanche, 75009 Paris,
France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 12:00 - 00:00
Mardi 12:00 - 00:00
Mercredi 12:00 - 00:00
Jeudi 12:00 - 00:00
Vendredi 12:00 - 00:00
Samedi 12:00 - 00:00
Dimanche 12:00 - 00:00
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