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33 Avenue George V, 75008 France, Paris

(+33)153237777,(+33)153237850 - http://www.bar1920.fr/

La carte du 19.20 de Paris contient environ 48 différents repas et boissons. En général tu paies environ 27 €
pour un plat / une boisson. Le WiFi du établissement est disponible gratuitement, et dans les locaux accessibles,
peuvent également venir des clients en fauteuil roulant ou avec des limitations physiques. Si la météo le permet,

tu peux aussi manger et boire en plein air. Pendant un repas, une bonne boisson est essentielle. Dans ce
gastropub, tu ne trouveras pas seulement de délicieux menus sur le menu, mais aussi une vaste et

particulièrement bonne diversité de bonnes bières et autres boissons alcoolisées qui accompagnent bien le
repas, Tu peux prendre du temps pour toi au bar avec une bière froide ou d'autres boissons alcoolisées et non
alcoolisées. Le regarder de différents événements sportifs et compétitions est pareillement l'un des points forts

lors de la visite de ce bar sportif, le établissement fournit cependant aussi des plats typiques de l'Europe.
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Boissons
UNE BOUTEILLE D'EAU 12 €

Büffet
BUFFET

Vegetable
SALADE NIÇOISE 48 €

Principale
AMUSE BOUCHE

Sp
PLAT POISSON

Modifiers
PLAT VIANDE

Weekend Brunch
HAND-CHOPPED STEAK TARTARE 32 €

Café
CAFÉ 9 €

Drinks
BOISSONS

Menu en 5 mouvements
DEUXIÈME DESSERT

Formule sucrée
OFFRE SUCRÉE

Fêtes de fin d'année
RÉSERVATIONS PAR TÉLÉPHONE
UNIQUEMENT

Tea time €59
OFFRE SALÉE

Le brunch du Prince de Galles
€130
LE BRUNCH DU PRINCE DE GALLES À
130€ PAR PERSONNE

Ces types de plats sont servis
APÉRITIF

Restaurant Category
COCKTAIL

BAR

DESSERT

Dessert
AGRUMES, ROSE ET GLACE AU
LAIT D'AMANDE 18 €

PLATE OF SEASONAL FRUITS 17 €

THE PRINCE'S TROPEZIENNE 20 €

LE CHOCOLAT, GLACE AU
SARRASIN ET NOISETTES 20 €

NOIX DE COCO EN TAPIOCA,
MANGUE ET PASSION 18 €

Starters
GREEN ASPARAGUS, LEMON
EMULSION, CRISPY EGG 22 €

LA MAISON LASTRE PÂTÉ IN A
PASTRY CRUST SEASONING 28 €
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SEA BREAM CEVICHÉ FRESH
BLUEBERRIES 20 €

SIX OLÉRON OYSTERS LEMON,
SHALLOT VINEGAR 28 €

TOMATO BASIL GASPACHO, WITH
RICOTTA PRAIRIE CHEESE 24 €

Main Course
ROASTED POULTRY, JUICE THE
BASIL, ZUCCHINI PANIS 42 €

ANGUS FILLET, CHORON
DRESSING, TIAN VEGETABLES 58 €

KING PRAWN FLAMBÉE WITH
PASTIS PROVENÇAL VEGETABLES 34 €

PRIMAVERA SALMON WITH GREEN
BEANS 36 €

GRILLES SWORDFISH, SUMMER
VEGETABLES, AIOLI 42 €

VEGETABLES RISOTTO,
TOMATOES, ARTICHOKE, OLIVES 38 €

Essentials
CESAR SALAD POULTRY 32 €

CESAR SALAD NATURE 24 €

LE CLUB 19.20 30 €

PRETZEL-STYLE BURGER 34 €

ORGANIC PASTA WITH BLACK
TRUFFLE 32 €

THE TSAR 'S WAY SMOKED
SCOTTISH SALMON 34 €

Tapas
SOCCA FROM NICE, OLIVE
TAPENADE D'OLIVES ET CAPRES 16 €

FOCCACIA TOAST PISSALADIÈRE
STYLE 19 €

VEGETABLES AND AIOLI 17 €

CRISPY SQUIDS, TOMATO
CONDIMENT 22 €

MATURED GOAT CHEESE, APRICOT
ROSEMARY AND HONEY CHUTNEY,
FOCCACIA TOAST

20 €

GAUFRE AU FROMAGE FAÇON
GOUGÈRE, JAMBON SEC ET FIGUE 17 €

NOS ÉPERLANS FRITS, SAUCE
TARTARE 17 €

SEASONAL ARANCINI, ARUGULA
PESTO AND TOASTED ALMONDS 24 €
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19.20
33 Avenue George V, 75008
France, Paris

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 08:30 -00:30
Mardi 08:30 -00:30
Mercredi 08:30 -00:30
Jeudi 08:30 -00:30
Vendredi 08:30 -00:30
Samedi 10:00 -00:30
Dimanche 10:00 -00:30
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