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Ici, tu trouveras le menu de Hiramatsu à Paris. Actuellement, 16 repas et boissons sont sur la carte. Pour les
offres changeantes, tu peux te renseigner par téléphone. Ce que User aime dans Hiramatsu :

Menu surprise du soir dans ce beau restaurant repris récemment rue de Longchamps.Le chef choisi après avoir
demande s'il y a des interdictions et le festival commence.6 ou 7 variations sans le dessert bien préparés beau a
voir avant d'être bonCalme le soir , il t a un remarquable menu déjeuner vers 50 euros pour hommes d'affaires

presses.A decouvrir Lire plus. Ce que User n'aime pas dans Hiramatsu :
Ça n’est plus ce que cela a été... avant fermeture ! Mis à part le service parfait et un personnel charmant,

l’originalité n’est plus et la quantité sans être un gros mangeur a baissé! Exemple pour le magret de canard en
plat principal : un petit morceau et 4 champignons! Les desserts sont moyens. Quel dommage ! Lire plus. Si tu
recherches plus de de variété que juste manger et boire, tu trouveras cela dans ce bar sportif. Savoure des

petites collations et repas tout en regardant des matchs de football-, tennis- ou Formule 1 en direct, la réussie
fusion de différents mets avec des ingrédients frais et partielement audacieux est très appréciée par les invités -
un bon exemple de fusion asiatique. En général, la plupart des plats sont préparés en peu de temps pour toi et

servis, ici, la barbecue est fraîchement préparée sur une flamme ouverte.
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P�z�
LA FUSION

Boisson� alcoolisée�
MARTINI

Caf�
CAFÉ

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
POISSON

Desser�
ASSIETTE DE FROMAGES, SALADE
VERTE ET CONFITURE DE FRUIT

TARTE FINE AUX FIGUES NOIRES,
SORBET YAOURT, SAUCE VIN ROUGE AU
POIVRE ET PORTO

MONT BLANC AUX MARRONS, GLACE
VANILLE AUX AROMES DE CAFÉE

Entre�
CANARD FUMÉ EN SALADE, OEUF
POCHÉ, COULIS DE TROMPETTE DE LA
MORT

RAVIOLI DE VOLAILLE ET FOIE GRAS,
CAPPUCCINO DE CÈPES

COQUILLES SAINT-JACQUES POÊLÉES,
BEURRE BLANC AUX ALGUES ET
LÉGUMES JOËL THIEBAULT

Pla�
COCHON IBÉRIQUE RÔTI, PURÉE DE
CAROTTES À LA CARDAMONNE ET JUS
DE CUISSON

SAINT-PIERRE À LA PLANCHA,
MOUSSELINE DE BURRATA ET SAUCE
CRESSONNIÈRE

LIEU JAUNE DE LIGNE, CHAMPIGNONS
DES BOIS ET SAUCE MATELOTE

Restauran� Categor�
DESSERT

BAR

FRENCH

AMÉRICAIN
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Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 07:00-22:00
Mardi 07:00-22:00
Mercredi 07:00-22:00
Jeudi 07:00-22:00
Vendredi 07:00-22:00
Samedi 07:00-22:00
Dimanche 07:00-22:00
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