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Le menu de Le Marrakchi ’s de Créteil contient 17 plats. En général un plat ou une boisson sur le menu coûte
environ 13 €. Les catégories peuvent être consultées dans le menu ci-dessous. Ce que User aime dans Le

Marrakchi :
Tout nouveau à Créteil, cet endroit est rapidement devenu l'un de nos restaurants préférés. Cuisine marocaine
de qualité, cadre simple et élégant. Toute l'équipe écoute. Allez, mot marocain ! : Lire plus. Ce que User n'aime

pas dans Le Marrakchi :
Horrible, nous avons commandé un couscous dfaya : c'était hyper gras, un couscous de légumes : pas de goût
nous aurions dit quelques légumes cuits dans l'eau, une Pastilla qui était une voiture dangereuse farci avec des
os de poulet, il n'est pas un peu oublié non, de gros os et beaucoup!!!!!! Si vous les videz, il est clair que c'est à

l'hôpital que vous allez où vous finirez votre vie étouffée Et enfin une tagine p... Lire plus. Pendant les repas, une
boisson rafraîchissante est essentielle. Dans ce gastropub, tu trouveras non seulement des mets, mais aussi
une grande et vaste choix de bonnes bières et d'autres boissons alcoolisées qui complètent le repas, Clients
louent encore et encore le savoureux, pain plat léger, qui peut être trempé dans le houmous fait maison ou un
dip au yaourt; la intense combinaison de figues et de fromage de chèvre est l'un des plats exceptionnels de la

variée paysage culinaire du Proche Orient. Après le repas (ou pendant), tu peux encore te détendre au bar avec
une boisson alcoolisée ou non-alcoolisée, il y a aussi des savoureux plats végétariens sur le menu.
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Restauran� Categor�
DESSERT

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
DESSERTS

Desser�
ORANGES MENARA (MORCEAUX
D’ORANGES MARINÉS AU SIROP DE
FLEUR D’ORANGER ET
SAUPOUDRÉS DE CANNELLE)

4 €

CRÊPE MILLE TROUS AU MIEL
CHAUD: LE BAGHRIR EST
PRÉPARÉE À BASE DE SEMOULE,
DE FARINE, DE LEVURE ET DE SEL.
SERVIE CHAUDE IMBIBÉE DE
BEURRE ET DE MIEL

4 €

ASSORTIMENT DE PÂTISSERIES
MAROCAINE (LA PIÈCE) 2 €

Couscou�
LE ROYAL MARRAKCHI (POULET,
MERGUEZ, AGNEAU ET
BROCHETTE)

21 €

LE MEKNASSI (AGNEAU, LÉGUMES
ET POIS CHICHES) 18 €

LE FASSI: (POULET, OIGNONS,
RAISINS SECS ET POIS CHICHE) 16 €

Entre�
ASSORTIMENT DE SALADES LE
MARRAKCHI (AUBERGINES
TOMATES-OIGNONS POMMES DE
TERRE POIVRONS)

8 €

PASTILLA DE POULET:
ÉGALEMENT APPELÉE « BASTELA
», LA RECETTE CLASSIQUE
MAROCAINE FEUILLETÉ, OIGNON,
VOLAILE, PERSIL…AMANDES)EST
ORIGINAIRE DE FÈS, OÙ ELLE FUT
IMPORTÉE D’ESPAGNE LORS DE
LA C

10 €

ASSORTIMENT DE BRICKS(THON
CHÈVRE ET FIGUE LÉGUMES) 7 €

Tajine�
TAJINE DE L’OUED (VEAU,
ARTICHAUTS ET PETITS POIS) 16 €

TAJINE DU DÉSERT (POULET,
OLIVES ET CITRONS CONFITS) 14 €

TAJINE DU SOUSS (LÉGUMES DE
SAISON) 12 €

Specialite�
POISSON AU FOUR (DORADE
ROYALE 18 €

MÉCHOUI: LE MOT MÉCHOUI VIEN
DE L’ARABE « CHAWA », QUI
SIGNIFIE « GRILLER/ROTIR. LE
MOUTON (OU L’AGNEAU) EST
SAUPOUDRÉ D’ÉPICES ET CUIT
DOUCEMENT À LA BROCHE, AU
DESSUS DE BRAISES DONT IL EST

18 €

TANJIA: LA TANJIA OU TANDJIA,
EST UN PLAT TRADITIONNEL DE LA
CUISINE MAROCAINE, ORIGINAIRE
DE MARRAKECH, DANS LEQUEL LA
VIANDE EST CUITE, À LA BRAISE
D’UN FOUR À BOIS
(TRADITIONNELLEMENT CELU

22 €

Men� L� Marrakch�



L� Marrakch�
39 Avenue De Verdun, Créteil I-
94000, France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Mardi 12:00-15:00 19:00-23:00
Mercredi 12:00-15:00 19:00-23:00
Jeudi 12:00-15:00 19:00-23:00
Vendredi 12:00-15:00 19:00-23:00
Samedi 12:00-15:00 19:00-23:00
Dimanche 12:00-15:00 19:00-
23:00
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