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+33158711060,+33158711234 - http://www.paris-restaurant-pur.fr

La carte du Pur' - Jean-François Rouquette de Paris contient environ 20 différents repas et boissons. En général
tu paies environ 56 € pour un plat / une boisson. Ce que Valentine Fontaine aime dans Pur' - Jean-François

Rouquette :
Tout était parfait, de l'accueil chaleureux jusqu'au dessert ! Service impeccable et mets raffinés ... De belles
découvertes et déjà l'envie d'y revenir. BRAVO !! Lire plus. Le café offre aussi la possibilité de s’installer à

l’extérieur pour manger quand il fait bon, et dans les espaces accessibles, peuvent également venir des visiteurs
en fauteuil roulant ou avec des limitations physiologiques. Wlan est disponible gratuitement. Ce que Louise

Lucas n'aime pas dans Pur' - Jean-François Rouquette :
Nous sommes tombés malades après avoir dîné ici la semaine dernière. Mon partenaire et moi sommes arrivés

à la conclusion séparée que nous étions empoisonnés par la nourriture. Pour ajouter l'insulte à l'injure, nous
pouvions entendre les serveurs discuter bruyamment de leur "pourbois" immédiatement après notre repas.

Crasseux et très probablement criminel. Lire plus. Pur' - Jean-François Rouquette de Paris est un bon endroit
pour un bar pour boire quelque chose après la sortie du bureau et s'asseoir avec des amis, et tu peux t'attendre

à la typique succulente cuisine française. Si pour la fin vous souhaitez quelque chose de sucré, Pur' - Jean-
François Rouquette ne vous déçoit pas non plus avec sa vaste sélection de desserts, Lematin on sert ici un

délicieux brunch.
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Boisson� alcoolisée�
BIÈRE

Poisso�
SAUMON FUMÉ

Caf�
CAFÉ

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
DESSERTS

Restauran� Categor�
DESSERT

FRENCH

Desser�
‘BLANC À MANGER’, VARIATION
AUTOUR DU CITRON DE CHEZ
MONSIEUR BACHÈS SABLÉ
MUSCOVADO AUX ÉPICES DOUCES

30 €

BABA PARFUMÉ DANS UN SIROP
DE VANILLE DE TAHITI CLOU DE
GIROFLE, CREMEUX DULCE DE
LECHE, DOYENNÉ DU COMICE SON
SORBET

30 €

“ LE LIEN ” CHOCOLAT GRAND
CRU D’ÉQUATEUR, CRÉMEUX
GLACÉ, PARFUMÉ AUX ÉCORCES
DE BOIS D’INDE

28 €

Entre�
NOIX DE SAINT JACQUES
MARINÉES, CAVIAR D’AUBERGINE,
VINAIGRETTE AU SHIZO ROUGE
YUZU

37 €

LANGOUSTINES VIVANTES DES
ÎLES DU LEVANT EN 3 SERVICES :
FINE GELÉE AU MEURSAULT
HADDOCK ROYALE, CITRON
KALAMANSI ÉMULSION AU KARI
GOSSE POÊLÉES, MUSCADE LARD
PAYSAN AUX AROMATES

89 €

“TRUFFE BLANCHE D’ALBA”,
TORTELLINI AU KABOCHA
CHÂTAIGNE FUMÉE

80 €

Pla�
NOIX DE SAINT JACQUES DE LA
CÔTE D’ÉMERAUDE, CONDIMENT
AIL NOIR, GRAINES DE SÉSAME
AGRUMES

42 €

VEAU DE LAIT “GRAIN DE SOIE”,
TRUFFE DE BOURGOGNE,
ARTICHAUTS POIVRADE POTIRON
AU BEURRE NOISETTE

59 €

PIÈCE DE BOEUF “WAGYU” À LA
PLANCHA: VERT BLANC DE
BLETTE, MOELLE, RÉDUCTION
D’UNE DIABLE À L’ESTRAGON
RAVIOLES DE JOUE DE BOEUF,
CONSOMMÉ POTAGER

105 €

Ingrédient� utilisé�
BEURRE

TOMATES

SAUMON
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Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Mardi 19:45-21:30
Mercredi 19:45-21:30
Jeudi 19:45-21:30
Vendredi 19:45-21:30
Samedi 19:45-21:30
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