https://lacarte.menu
Montmartre & Northern Paris, 19bis rue Pierre Fontaine, 9e, France
+33977403413,+33981485055,+33890718896 - https://www.restaurant-legardetemps.fr/
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Sur ce site, tu trouveras le menu complet menu de Le Garde Temps de Paris. Actuellement, 20 repas et
boissons sont disponibles. Pour les offres changeantes, veuillez contacter directement le propriétaire du
restaurant. Tu peux également le contacter via son site internet. Ce que Astrid Vallee aime dans Le Garde
Temps :

Super bon ! Mais contrairement a ce qui est indiqué sur la fourchette (the fork), le restaurant n’est pas climatisé.
Donc par temps chaud, il est difficile d’apprécier cette si bonne nourriture. Lire plus. Au Le Garde Temps de
Paris, on peut savourer des plats comme on en trouve couramment en Europe, de plus, bien sdr, I'atmosphére a
une grande influence, ce qui fait que les invités ne se contentent pas de savourer les savoureux plats, mais
aiment aussi le Bistro en lui-méme. Si pour le dessert vous souhaitez quelque chose de un dessert, Le Garde
Temps ne vous décoit pas non plus avec sa grande sélection de desserts, Il est possible de se détendre au bar
avec une tirée a la pression ou d'autres boissons alcoolisées et non alcoolisées.
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PATATE DOUCE

Restaurant Calegory

DESSERT

Ces types de plals sond servis

POISSON
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BEUF

LA VIANDE DE PORC
VIANDE

Dessert

POIRE LOUISE BONNE POCHEE, CREME
LEGERE PISTACHE, KUMQUAT

TEXTURE CHOCOLAT NOIR 70%,
SEGMENT DE MANDARINE, NOUGATINE
SARRASIN

CREMEUX CITRON JAUNE, COING
POCHE, MOUSSE ROQUETTE,
MERINGUE

MONT BLANC A NOTRE FACON

Entree

SOUPE DE POTIRON, CREMEUX DE
LARD FUME, GRAINE DE COURGE
TORREFIEES

LA CAROTTE DANS TOUS SES ETATS,
POUDRE DE CACAHUETE, REDUCTION
DE JUS D'ORANGE

FRICASSEE D'ENCORNET, MOELLE DE
BOEUF ET GRENADE, EMULSION D'AIL

AIGUILLETTE BARONNE MARINEE AU
GENIEVRE, CREMEUX BURATTA, CELERI
BRANCHE

Plat

LIEU JAUNE CUISSON A
L'UNILATERALE, COQUES, POIREAU
CRAYON

BONITE JUSTE SAISIE, ENDIVE CONFITE,
ECUME PASSION CARDAMOME

PINTADE PREPAREE EN DEUX FACONS,
MOUSSELINE DE PANAIS, JUS A LA
SARRIETTE

BLANQUETTE DE VEAU, LEGUMES DU
MOMENT, ZESTE DE COMBAWA



Uenu Te Garde Temps

le Garde Temps

Montmartre & Northern Paris,
19bis rue Pierre Fontaine, 9e,
France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:

Lundi 12:00 -14:00 19:00 -22:30
Mardi 12:00 -14:00 19:00 -22:30
Mercredi 12:00 -14:00 19:00
-22:30

Jeudi 12:00 -14:00 19:00 -22:30
Vendredi 12:00 -14:00 19:00
-22:30

Samedi 19:00 -22:30
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