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La carte de Le Cochon a L'Oreille de Paris comprend 47 menus. En moyenne les menus ou boissons sur le
menu codtent environ 26 €. Les catégories peuvent étre consultées sur le menu ci-dessous. Le restaurant le
Quintessia, situé aux portes de Nantes, est une véritable escale de charme au coeur de la vallée du Cens. Avec
un décor signé Christine Bonneau, une ambiance contemporaine, élégante et chaleureuse, cet établissement
respire le calme, les saveurs et le bien-étre. Le Chef Mounir Jouad propose une cuisine simple et épurée a base
de produits du terroir et de saison, offrant une expérience authentique et humble. Ne manquez pas le soufflé
glacé au nantillais fagon grand-mére Eugénie, le dessert emblématique de la maison. Les mets sont
accompagnés d'une sélection de vins de Loire pour les amateurs de vin. De plus, des cours de cuisine sont
proposées pour vivre I'ambiance en cuisine avec le Chef et son équipe.
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Pizza
PI1ZZA FUSION

Entrées & Salades

FRITES

Sauces

MAYO

Poisson

BAR

Entrées
TERRINE

Facile A Boire
PINOT NOIR

Boissons Chaudes
CAFE

Patisseries Salées

ESCARGOTS DE BOURGOGNE

Sauces

SAUCE

Non Classé

CROTIN DE CHAVIGNOL CHAUD EN

Boissons Non
Alcoolisées

EAU

EAU EN BOUTEILLE

Boissons
BIERE
BOISSONS

Apéritif
TARTARE
CEVICHE

Boissons Gazeuses

JUS
EAU

French

FOIE GRAS
SOUPE A L'OIGNON FRANCAISE

Entrée

LE FOIE GRAS DE CANARD ET SA
DECLINAISON DE COINGS :

CARAMEL ET CONFITURE, 24 €
ACCOMPAGNES D’UNE BRIOCHE

AUX ECLATS DE NOIX

LE PIGEONNEAU DE MONSIEUR
TERRIEN ROTI, PUREE DE POMMES

DE TERRE VITELOTTE, SALADE DE 22 €
CHOUX DE BRUXELLES

ACCOMPAGNE DE SON JUS

LES SAINT JACQUES SNACKEES,
TARTARE DE COUTEAUX AUX

AGRUMES ET DUO DE 24 €
BETTERAVES ACCOMPAGNES DE

SA VINAIGRETTE VIERGE

Catégorie De Restaurant

FRANCAIS
DESSERT
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BAR

Plat

LE MAGRET DE CANARD DE
BOUAYE, TERRINE DE CEPES ET
SHITAKES, FIGUES ROTIES ET SA
SAUCE AU MIEL ET EPICES

LE FILET DE BGEUF FARCI AU FOIE
GRAS CUIT BASSE TEMPERATURE,
AUBERGINE FARCIE, GIROLLES
SAUTEES ET SA SAUCE AU VIN
D’ANJOU ROUGE

LE BAR DE LIGNE, LENTILLES DU
PUY AU THYM CITRONNE,
LEGUMES FANES ET SON
VERITABLE BEURRE BLANC
NANTAIS

LE HOMARD BRETON ENTIER,
LEGUMES OUBLIES ET POELEE DE
CHAMPIGNONS ACCOMPAGNES DE
SA SAUCE AU CIDRE BRETON

Dessert

LA TOMME CHAPELAINE EN DEUX
FACONS : TARTARE ET FRAIS ET
SA DECLINAISON DE FIGUE, EN
MARMELADE ET ROTIE

LE CHOCOLAT « VALHRONA » EN
CROQUANT : BISCUIT BROWNIE,
MOUSSE NOISETTE,
CROUSTILLANT PRALINE ET SA
GLACE AU CHOCOLAT « DULCEY »

LA FUSION PASSION/NOISETTE :
MOUSSE PASSION, BISCUIT
NOISETTE, GANACHE
PRALINE/NOISETTE ET SON
SORBET PASSION

58 €

32€

30€

34 €

14 €

18 €

16 €

LA CREPE SUZETTE REVISITEE AU
COINTREAU, CREMEUX A

L’ORANGE, SEGMENTS 16 €
D’AGRUMES ET SON SORBET
MANDARINE

MOUSSE AU CHOCOLAT

Ces Types De Plats Sont

Servis
POISSON
DESSERTS
SOUPE

AGNEAU
VIANDE

STEAK DE THON
POULET

Ingrédients Utilisés
FRUIT
BEUF
LEGUMES
CANARD

ESCARGOT

OIGNON FRANCAIS
SAUMON

CHOCOLAT

VIANDE DE PORC
COURGETTES
OIGNON
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Le Cochon a L'Oreille

15 Rue Montmartre, 75001 Paris, Heures d'ouverture:

France, French Republic Lundi 06:30 -22:00
Mardi 06:30 -22:00
Mercredi 06:30 -22:00
Jeudi 06:30 -22:00
Vendredi 06:30 -22:00
Samedi 09:30 -22:00
Dimanche 10:30 -15:00

Fait avec Carte
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