
Menu La Cabane de l'Écailler
2 rue Felix Faure, 06400 Cannes, France

+33489747852,+33493687433,+33493316860,+3389021056 -
http://www.lacabanedelecailler.com/cannes_restaurant.php

Le restaurant de Cannes propose 60 différents plats et boissons sur la carte pour un prix moyen de 33 €. La
Cabane de l'Ecailler est fière de vous accueillir tous les jours. Notre Chef Antoine Losfeld prépare des plats de

qualité avec des produits frais servis dans une atmosphère raffinée et un cadre enchanteur. Nous possédons un
autre restaurant sur le port de Saint Jean Cap Ferrat. Toute notre équipe vous souhaite bon appétit et vous

remercie de votre visite. Nous vous garantissons que tout le poisson servi dans notre restaurant est du poisson
sauvage frais provenant de différents ports de pêche.
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Salades
THON

Boissons Non
Alcoolisées
EAU

Pâtes
RAVIOLI

Plats Principaux
LASAGNE

Riz
RISOTTO

Entrées & Salades
FRITES

Plats De Bœuf
FILET MIGNON

Boissons Gazeuses
EAU

Vin
BOUTEILLE DE VIN 19 €

Boissons Chaudes
CAFÉ

Boissons Alcoolisées
BOUTEILLE DE CHAMPAGNE 85 €

Sauces
SAUCE

Apéritif
TEMPURA

COUPE DE CHAMPAGNE 14 €

Le Coin Fromager
LE FEUILLETÉ DE ST MARCELLIN
RÔTI, MESCLUN PAYS 10 €

LE BRIE DE MEAUX TRUFFÉ ET
NOISETTE TORRÉFIÉE, ROQUETTE
PAYS

13 €

Boissons
VERRE DE VIN 7 €

BOUTEILLE D'EAU 7 €

BOISSONS

Catégorie De Restaurant
VÉGÉTARIEN

FRANÇAIS

DESSERT

Dessert
ARTISANAL ICE CREAMS OR
SORBETS 10 €

TIRAMISU

COUPE DE GLACES OU SORBETS
ARTISANALES 7 €

SALADE DE FRUITS FRAIS

Share Or Not To
Share...moment De
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Partage À Deux
NOS POISSONS SAUVAGES
PRÉSENTENT SUR PLATEAU
SELON ARRIVAGE, LES

10 €

TOMAHAWK BLACK ANGUS « IRISH
», MARINÉE PUIS GRILLÉE, FRITES
MAISON ET MESCLUN « PAYS » ,

96 €

BELLE ASSIETTE DEGUSTATION
D’ENTRÉE, SELON LE MOMENT ET
L’INSPIRATION DU CHEF,

28 €

CRUSTACÉS DE NOTRE VIVIER,
LANGOUSTE ROYALE, HOMARD
BRETON, CUIT POÊLÉ « À LA
MAURICIENNE »

65 €

Plateaux De Fruits De
Mer Et Crustacés
PLATEAU « ROYAL » À
PERSONNES) HUÎTRES
SPÉCIALES DE CLAIRE HUÎTRES
FINES DE CLAIRE HUÎTRES FINES
DE CLAIRE HOMARD ENVIRON,
TOURTEAU OU ARAIGNÉE DE
MER ENVIRON, LANGOUSTINES,
CREVETTES MOYENNE

145 €

PLATEAU ‘‘HOMARD*’’
PERSONNES) DEMI HOMARD,
CREVETTES PETITES
LANGOUSTINES MOULES,
PORTION DE CREVETTES GRISES
JUMBO, PORTION DE BULOTS ET
PORTION DE BIGORNEAU

69 €

PLATEAU ‘‘PRESTIGE*’’
PERSONNES) HUÎTRES SPÉCIALES
DE CLAIRES AMANDES, MOULES
D’ESPAGNE, PALOURDES,
PRAIRES, PORTION DE : BULOTS,
CREVETTES GRISES,
BIGORNEAUX, CREVETTES
PETITES LANGOUSTINES

98 €

PLATEAU ‘‘CABANE*’’ PERSONNE)
HUÎTRES FINES OU CREUSES
PALOURDES, AMANDES, MOULES
D’ESPAGNE, CREVETTES
LANGOUSTINE BULOTS, PORTION
DE CREVETTES GRISES, PORTION
DE BIGORNEAUX.

39 €

PLATEAU ‘‘ECAILLER*’’ PERSONNE)
HUÎTRES FINES OU CREUSES
PORTION DE BULOTS, MOULES
D’ESPAGNE, AMANDES,
CREVETTES PETITES

27 €

Ingrédients Utilisés
THON

FRUIT DE MER

BŒUF

SAUMON

FRUIT

Entrées
BURRATA DES POUILLES GR,
BELLES TOMATES D’ANTAN ,HUILE
D’OLIVE PESANTO

16 €

CEVICHE D’ESPADON « PAYS »,
CEBETTES, FRUITS DE LA
PASSION, VINAIGRE DE XÉRÈS.

17 €

SALADE NIÇOISE DE LA RIVIERA,
MI CUIT DE THON ET SA
FRAICHEUR DE LÉGUMES

18 €

TARTARE DE THON ROUGE,
AVOCAT, MANGUE, OIGNON
ROUGE, SAUCE PONZU

18 €

SOUPE DE POISSONS PÊCHÉS EN
MÉDITERRANÉE, ROUILLE ET
PETITS CROUTONS

15 €

GRILLED EGGPLANT CARPACCIO
FLAVOURED WITH TRUFFLE OIL,
RIPENED MIMOLETTE

15 €
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Ces Types De Plats Sont
Servis
HUÎTRES

POISSON

SALADE

PIZZA

DESSERTS

SOUPE

Plat Principal
TATAKI DE THON ROUGE NEW
STYLE, WOK DE LÉGUMES AUX
SAVEURS D’ASIE,

27 €

RISOTTO MINUTE ARBORIO
CRÉMEUX À LA COURGETTE PAYS
BELLES GAMBAS RÔTI,
PALOURDES EN MARINIÈRE,
ROQUETTES ET TOMATES CERISES

26 €

TAGLIATELLES FRAICHES AUX
PALOURDES ET PETITS
ENCORNETS, JUS DE
COQUILLAGES ET FINES HERBES,

28 €

PAVÉ DE MERLU DE NOS CÔTES
RÔTI, TOMATE ARABIATA, PURÉE
ET SAUCE CHIMICHURU,

24 €

AIOLI GARNI, LÉGUMES TOURNÉES
« PAYS » 25 €

MAGRET DE CANARD FRANÇAIS
ENTIER POÊLE, DOUCEUR DE
PANAIS À LA VANILLE BOURBON,
ÉCORCE DE CHOCOLAT,

26 €

SUPRÊME DE POULET FERMIER DE
L’AVEYRON RÔTI COMME À LA
MAISON, PURÉE ET SON NID DE
SAUCE,

24 €

SOLE DE ROCHE « PÊCHE PETIT
BATEAU » MEUNIÈRE OU GRILLÉE,
POMMES DE TERRE GRENAILLES
RISSOLÉES

39 €

La Cabane de l'Écailler
2 rue Felix Faure, 06400 Cannes,
France

Fait avec Carte

Heures d'ouverture:
Lundi 11:00 - 21:00
Mardi 11:00 - 21:00
Mercredi 11:00 - 21:00
Jeudi 11:00 - 21:00
Vendredi 11:00 - 21:00
Samedi 11:00 - 21:00
Dimanche 11:00 - 21:00
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