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La carte de Hostellerie Le Castellas de Collias comprend 33 plats. En moyenne les plats ou boissons sur le
menu codtent environ 30 €. Les catégories peuvent étre consultées sur le menu ci-dessous. Le restaurant de
I'Hostellerie Le Castellas éveillera tous vos sens avec une gamme de délices gastronomiques. A l'intérieur, les
salles voQtées en pierre de Vers Pont du Gard créent une atmosphere accueillante unique. Dehors, dés que le
soleil se leve, les tables sont dressées sur les terrasses, permettant aux convives de savourer le magnifique
environnement. A commencer par le petit-déjeuner buffet, vous pourrez déguster les confitures, les marmelades,
les gateaux et les salades de fruits faits maison du chef, tous colorés, riches en vitamines et délicieusement
savoureux. Un excellent moyen de commencer la journée. Stéphane MAZIERES, notre chef, satisfera tous les
désirs de repas festifs, entre amis ou en famille, ou de déjeuners d'affaires. Le Castellas fera de chaque repas
un moment de pur plaisir. Les menus changent au fil des saisons, en profitant des meilleurs produits disponibles.
Le déjeuner du jeudi au lundi avec plat principal et dessert a 25€, entrée et plat principal a 30€ et entrée, plat
principal et dessert a 35€. Notre restaurant gastronomique est ouvert du jeudi au lundi toute I'année et le
mercredi soir de mai a septembre, sauf événement spécial. Menus de 45€ a 120€. Notre salon vous accueillera
le mardi soir sur réservation uniguement.
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Boissons Non
Alcoolisées

EAU

Toast

GRILLER

French

FOIE GRAS

Catégorie De Restaurant

FRANCAIS
DESSERT

Entrée

FOIE GRAS POELE ET TARTARE DE
THON, RADIS, CREME GLACEE DE 33 €
MORUE.

« TARTARE » DE CANETTE DES
DOMBES, ABRICOTS, AMANDES ET 30 €
AJO BLANCO.

L’AlIOLI VEGETAL, (EUF 65,

FARTAIO MARINES, ANIS ET BOUEI. 22¢€
Plat

COURBINE BRAISEE AU

STOCKFISH PROVENGCAL, 40 €

GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE,
MARJOLAINE, SOCCA A L'ENCRE.

CASTAGNOLE CROUSTILLANTE,
COURGETTES, TAGGIASHES ET 45 €
BAGNA CAUDA.

FILET DE TAUREAU « TERRES DU
SOLEIL » POELE, « BARBAGIUANS
» DE NOS COTES, ARTICHAUTS
EPINEUX, JUS CAPRES-ANCHOIS.

45 €

Dessert
SORBET

« LA GARRIGUE » PRALIN PIGNONS
DE PIN, GLACE LAVANDE, SOUPE 16 €
DE FIGUES.

PECHES DE VIGNE GLACEES,
CREME SAFRANEE, SORBET
VERVEINE ET COULIS
FRAMBOISES.

LE CHARIOT DES FROMAGES DE
FRANCE

16 €

20€

Ces Types De Plats Sont

Servis
PAIN
TOSTADAS
POISSON
VIANDE
DESSERTS

Ingrédients Utilisés
FRUIT

JAMBON
MENTHE

OLIVES

LEGUMES

LEGUMES

FROMAGE

THON

CONCOMBRE

VIANDE DE PORC
COQUILLES SAINT-JACQUES
EUF

CHOCOLAT
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Hostellerie Le Castellas

30 Grand'rue, 30210 Collias, Heures d'ouverture:

France Lundi 12:15-13:30
Jeudi 12:15-13:30
Vendredi 12:15-13:30
Samedi 12:15-13:30
Dimanche 12:15-13:30

Fait avec Carte
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