https://lacarte.menu
16 COURS VITTON, Lyon, France
+33478527130 - https:/Ipyrestaurant.fr/fr

Le menu de Py ’s de Lyon contient 35 repas. En moyenne un repas ou une boisson sur la carte colte environ
14 €. Les catégories peuvent étre consultées dans le menu ci-dessous. Un restaurant qui est une bonne surprise
pour un prix abordable, la cuisine est excellente, bien préparée, bien présentée, équilibrée et délicieuse. Le
service est également trés sympathique et le cadre est agréable. Les plats sont fins avec des touches asiatiques
subtiles. Une belle expérience culinaire. Les avis élogieux sur ce restaurant sont mérités et ce lieu est a
recommander. Ambiance chaleureuse et décoration élégante. Un bon rapport qualité/prix pour des menus entre
22 et 35 euros. Le personnel est accueillant et efficace, le service est excellent. Une adresse incontournable a
Lyon!.



https://lacarte.menu/restaurants/lyon/py-1801/m/menu-complet
https://lacarte.menu/restaurants/lyon/py-1801

Menu Py

Vin

BOUTEILLE DE VIN 19 €
Apéritif

COUPE DE CHAMPAGNE 10 €

Boissons Alcoolisées

BOUTEILLE DE CHAMPAGNE 45 €
Café
CAFE 2¢€

Menu De Saison

NOUS PRIVILEGIONS DES PRODUITS
FRAIS LOCAUX ET DE SAISON, LE MENU
CHANGE REGULIEREMENT

Salades

SALADE D'ACCOMPAGNEMENT
SALADE

Catégorie De Restaurant

DESSERT
FRANCAIS

Boissons

BOISSONS

VERRE DE VIN 4€
BOUTEILLE D'EAU 5€

Entrées

MOUSSE SOUFFLEE DE CRUSTACES
AUX COPEAUX DE LEGUMES ET
MIETTES DE TOURTEAU, FRAICHEUR DE
CELERI ET ENCRE CROUSTILLANTE.

COMME UNE BRANDADE DE CHOU-
FLEUR, CHIFFONNADE DE VEAU* ET
SARDINE ROTIE AU THYM CITRON, JUS
DE POIVRON ET PESTO DE ROQUETTE.

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD
ASSAISONNEE ALGUESISAKE,
ASPERGES ET POIREAUX, GOMASHIO
PRUNE ET SESAME.

Ingrédients Utilisés
COQUILLES SAINT-JACQUES
CANARD

CHOCOLAT

Dessert

COUPE DIGESTIVE ISORBET DE POIRE
ET POIRE WILLIAMS.

FRAISES MARINEES ET RELEVEE DE
CONFITURE DE TOMATE, VELOURS DE
RIZ ET FOUGASSE SUCREE, CREME
GLACEE AU BASILIC.

COMPOSITION TOUT CHOCOLAT NOIR
ET CRUMBLE CACAHUETE, FRAICHEUR
D’OSEILLE GLACEE.

ABRICOTS ROTIS SUR UNE TUILE
SABLEE, MOUSSE AU YAOURT ET LAIT
D’AMANDE, ZESTES DE FRAMBOISE,
ESTRAGON EN SORBET.

COUPE DIGESTIVE ISORBET YUZU ET
LIMONCELLO.

Ces Types De Plats Sont

Servis
SOUPE
SALADE
POISSON
VIANDE
DESSERTS



Menu Py

Plats

CCEUR DE RIS DE VEAU GRILLOTE ET
VRAI JUS DE VEAU, RAVIGOTE
TOMATE/RHUBARBE.

FOIE GRAS DE CANARD POELE A
L’ARTICHAUT ET COCOS.

POITRINE DE CANETTE ROTIE AUX
ARTICHAUTS POIVRADES, COCOS ET
JUS REDUIT AU VINAIGRE DE MANGUE
ET CONDIMENT DE CERFEUIL.

TRANCHE DE BOUDIN BASQUE
SNACKEE AUX ASPERGES ET
TENTACULES D’ENCORNET, HUILE DE
PERSIL ET RAVIGOTE
TOMATE/RHUBARBE.

DOS DE MERLU ROTI, PRESSE DE
POMME DE TERRE ET CREMEUX DE
COURGETTE, JUS DE POISSON GRILLE
ET FEUILLES DE BLETTES AILLEES.

NOIX D’ENTRECOTE DE RACE A
VIANDE*, LE HAUT DE COTE EN
GRATTONS ET CHIPS D’AIL.

OMBLE CHEVALIER POELE AUX COCOS
ET HARICOTS VERTS, CHAMPIGNON ET
ABRICOT VINAIGRE, EMULSION
D’OIGNON ET SUCS DE CRUSTACES.

Py

16 COURS VITTON, Lyon,

21:30

Jeudi 12:00-13:30 19:30-21:30
Vendredi 12:00-13:30 19:30-

21:30

Samedi 12:00-13:30 19:30-21:30

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
France Mardi 12:00-13:30 19:30-21:30
Mercredi 12:00-13:30 19:30-
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